FICHA TÉCNICA: HARINA DE PLÁTANO
CARACTERÍSTICAS GENERALES DEL BIEN​​​​​​​​​​​​​​​​​​
Denominación del Bien
:
HARINA DE PLÁTANO 

Denominación Técnica
: 
HARINA DE PLÁTANO 

Segmento 50/Clase 10/Familia 15 ONU
:

Nombre del Bien en el Catalogo ONU
:

Código  ONU
: ​

Unidad de medida
:
Kilogramo  (Kg)

Anexo Adjunto                                              
:




Descripción General                                     
:
La Harina de Plátano: Es un producto 100 %  natural, elaborado a base de plátano orgánico, polvo de color blanco parduzco. 

CARACTERÍSTICAS GENERALES DE LA FICHA

Versión
:


Estado
:



Periodo para recibir sugerencias
:


Fecha de inscripción en el SEACE
:


CARACTERÍSTICAS TÉCNICASDEL BIEN
Es el producto obtenido por la desecación y pulverización de los frutos de diversas especies de plátanos (bananas). Su color suele ser ligeramente grisáceo.

En la harina de plátano no se permite la adición de edulcorantes, saborizantes, colorantes, decolorantes ni ningún otro aditivo.

La harina de plátano debe estar libre de partículas de polvo o cualquier otro material extraño, contaminante.

La harina de plátano debe estar libre de materiales tóxicos tales como pesticidas y herbicidas.

Requisitos Físico Químicos
[image: image1.png]FACTOR/ DESCRIPCION LIMITE METODO DE ANALISIS
Fibra Bruta Max 1 10% 150 5498
Ceniza Max:25% 1502171

Aditivos Alimentarios.

Conforme a I legisiacion cel
pais e se vende of
proucto

Ninguns definido

Tamaiio de las particulas

Ninguns definido

Harina fina

Min: E180 % deberd paser
por untaniz de 0,80 mm

Harina gruesa

Min: E180 % deberd paser
por untaniz de 1,20 mm





Características Microbiológicas 

	Agente microbiológico 
	Categoría 
	Clase
	n
	c
	Limite por g

	
	
	
	
	
	m
	M

	Mohos
	2
	3
	5
	2
	104
	105

	Escherichia coli
	5
	3
	5
	2
	10
	102

	Salmonella sp.
	10
	2
	5
	0
	Ausencia /25g
	----


n:
Es el número de unidades de muestra que deben ser examinados de un lote de alimentos, para satisfacer los requerimientos de un plan de muestreo particular

m:
Es un criterio microbiológico, el cual, en un plan de muestreo de dos clases separa buena calidad de calidad defectuosa; o en otro plan de muestreo de tres clases, separa buena calidad de calidad marginalmente aceptable. En general “m” presenta un nivel aceptable y valores sobre el mismo que son marginalmente aceptables o inaceptables.

M:
Es un criterio microbiológico, que en un plan de muestreo de tres clases, separa calidad marginalmente aceptable de calidad defectuosa. Valores mayores a “M” son inaceptables.

c:
Es el número máximo permitido de unidades de muestra defectuosa.  Cuando se encuentra cantidades mayores de este número el lote es rechazado.

REQUISITOS

Registro Sanitario emitido por DIGESA.

CERTIFICACIÓN

Obligatorio

OTRAS ESPECIFICACIONES

Factores de calidad – Generales

La harina de plátano comestible deberá ser inocua y apropiada para el consumo humano.

La harina de plátano comestible deberá estar exenta de sabores y olores extraños y de insectos vivos.

La harina comestible de plátano deberá estar exenta de suciedad (impureza de origen animal, incluido insectos  muertos) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana. 

Para garantizar la inocuidad del proceso debe cumplirse lo siguiente:

· Asegurar limpieza y desinfección adecuada de todas las instalaciones por jornada de trabajo

· Los equipos, materiales y utensilios utilizados deben de calibrarse y desinfectarse, además de estar diseñados con material que faciliten  su limpieza y desinfección.

· El personal que interviene en estas labores no deberá ser portador de enfermedades infectocontagiosa ni tener síntomas de ellas, esto será vigilado permanentemente por el empleador ajustándose a lo estipulado por la legislación vigente. 

· En cuanto al envasado, éste deberá ser de un material que permita la manipulación, almacenamiento y transporte.

· Para el almacenamiento se utilizará un lugar con buena ventilación, limpieza adecuada y baja humedad, apilándose en estibas de madera (Paletas) dejando corredores para la libre circulación del aire.

Contaminantes

· Metales pesados

· La harina de plátano comestible deberá estar exenta de metales pesados en cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

· Residuos de plaguicidas

· La harina de plátano comestible deberá ajustarse a los límites máximos para residuos establecidos por la legislación nacional vigente para este producto.

· Micotoxinas

· La harina de plátano comestible deberá ajustarse a los límites máximos para micotoxinas establecidos por la legislación nacional vigente para este producto.

Higiene

Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de Legales vigentes se prepare y manipule de conformidad con las secciones apropiadas del Código Internacional de Prácticas Recomendado – Principios Generales de Higiene de los Alimentos, y otros códigos de prácticas recomendados por la  Comisión del CODEX Alimentarius que sean pertinentes para este producto.

En la medida de lo posible, de acuerdo a las buenas prácticas de fabricación, el producto estará exento de materias objetables.

Cuando se analice mediante métodos apropiados de muestreo y análisis, el producto:

· Deberá estar exento de microorganismos en cantidades que puedan representar un peligro para la salud;

· Deberá estar exento de parásitos que puedan representar un peligro para la salud;  

· No deberá contener ninguna sustancia procedente de microorganismos en cantidades que puedan representar un peligro para la salud.

Envase

La harina de plátano comestible deberá envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnológicas y organolépticas del producto.

Los recipientes, incluido el material de envasado, deberán estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deberán transmitir al producto ninguna sustancia tóxica ni olores o sabores desagradables.

Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberán estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados.

	Presentación 
	Peso

	Bolsa de polietileno baja densidad para cantidades
	250g
	500g
	1Kg.
	5 Kg.
	15 Kg.

	Bolsa polietileno interior empaque exterior de polipropileno para cantidades
	25Kg
	30Kg
	50Kg.
	
	


Rotulado

En el rotulado se indicará lo siguiente:

· Localidad en donde está ubicada la fábrica o dirección del fabricante o del distribuidor.

· Nombre comercial del producto.

· Clave, código o serie de producción.

· Lista de los ingredientes utilizados en orden decreciente de proporciones.
· Registro Sanitario
