
FICHA TÉCNICA: 
LEVADURA
CARACTERÍSTICAS GENERALES DEL BIEN​​​​​​​​​​​​​​​​​​
Denominación del bien
:
 LEVADURA
Denominación técnica
:
 LEVADURA HUMEDA PARA PANADERIA
Segmento 50 / clase 18 /Familia 17 ONU       :
 Alimentos, Bebidas y Tabaco / Productos de panadería/ Suministros y mezclas para hacer al horno
Nombre del  Bien en el Catalogo ONU
:
 Suministros para hacer al horno
Código ONU
:
 50181708
Unidad de medida
:
 Gramo (gr)
Descripción General
:
 Levadura húmeda para panificación, producto obtenido, a base de levaduras fermentación alta, por procedimientos fabriles especiales
CARACTERÍSTICAS GENERALES DE LA FICHA

Versión
:

Estado
:


Periodo para recibir sugerencias
:

Fecha de inscripción en el SEACE
:

​​CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS DEL BIEN
Masas húmedas constituidas por células vivas, al corte no deben presentar huecos.

Características organolépticas
Color: Deberán ser de color blanco crema, no deberán presentar manchas ni hongos, hasta el momento de salida de la fábrica.
Sabor: Si se pone un poco de esta levadura en la boca, debe disolverse y tener un sabor característico del producto.
Olor: Característico de la levadura.
Conservación: Por ser un producto de fácil descomposición debe conservarse de preferencia en el refrigerador entre 2 ° y 4 °C en lugar seco.
Especificaciones físicas:
Tiempo de actividad: A temperatura de 27°C durante 4 días deberá conservar su actividad suficiente para panificación.
Pureza biológica: Al microscopio las levaduras deben observarse como células.
Tiempo de fermentación: Cuéntese desde el momento en que se introduce la levadura mezclada con la harina en la amasadora, siendo el tiempo en levadura: 
· Muy buena
:  
70-80 minutos.
· Buena

:
80-90 minutos.

· Satisfactoria
:
90-100 minutos.

Contenido de almidón: Aunque el almidón no es constituyente natural se agrega en pequeñas cantidades aceptándose hasta el 5 %.
Características químicas
	ESPECIFICACIONES QUIMICAS PARA LEVADURA HUMEDA

	En base seca a 100 – 110 °C
	Máximo

	Proteínas %
	60

	Humedad %
	75

	Fosforo (P2 O5) %
	4

	Cenizas %
	9


CERTIFICACION
Obligatoria
OTRAS ESPECIFICACIONES

Envases
El envase primario será de papel parafinado y el envase secundario cajas de cartón común y corriente y corrugado, dicho envases deben permitir que el producto mantenga sus condiciones optimas mientras se realice el transporte, manipuleo y distribución del producto
Presentación

	Presentación 
	Peso

	paquete
	480 gramos

	
	

	caja
	50 paquetes (c/u peso 480)

	
	


Rotulado 
Marcado

Fabricante

Marca
Numero de registro sanitario

Peso neto

