FICHA TÉCNICA: PAPA SECA

CARACTERÍSTICAS GENERALES DEL BIEN​​​​​​​​​​​​​​​​​​

Denominación del bien
:
PAPA SECA

Denominación técnica
:
PAPA SECA

Segmento 50 /Clase 19 /Familia 26 ONU
:
Alimentos, Bebidas y Tabaco/Alimentos preparados y conservados/ Acompañamientos preparados

Nombre del  Bien en el Catalogo ONU
:
Patatas preparadas y arroz y pasta y relleno estable sin refrigerar 

Código ONU
:
50192603 

Unidad de medida
:
Kilogramo (Kg.)
Anexos adjuntos
:


Descripción General
                               : Producto obtenido de la deshidratación de la papa previamente cocinada y cortada en cubitos.
CARACTERÍSTICAS GENERALES DE LA FICHA

Versión
:


Estado
:



Periodo para recibir sugerencias
:


Fecha de inscripción en el SEACE
:


​​CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS DEL BIEN
Es un derivado de la papa el cual tiene materia seca en un 90%, solo el 10% es humedad. Esto significa que los nutrientes se encuentran concentrados. 

FISICO - ORGANOLEPTICAS
· Contenido de material seco igual o superior al 20%
· Forma ovalada o redonda

· Pulpa de color cremoso o amarillento
QUIMICAS Y NUTRICIONALES

La papa es un alimento, muy nutritivo que desempeña funciones energéticas debido a su alto contenido en almidón así como funciones reguladoras del organismo por su elevado contenido en vitaminas hidrosolubles, minerales y fibra. Además, tiene un contenido no despreciable de proteínas, presentando éstas un valor biológico relativamente alto dentro de los alimentos de origen vegetal.
	Comparación del contenido de macro nutrientes de la papa (cruda y referido a peso seco) con otros alimentos vegetales.

	 
	Energía (Kcal)
	Humedad
	Proteína
	Grasa
	Glúcidos
	Fibra Bruta
	Cenizas

	Papa seca
	321,8
	11,7
	8,4
	0,4
	74,3
	8,4
	4,0


CARACTERÍSTICAS MICROBIOLOGICAS
	Sopas cremas salsas y purés de legumbres u otros deshidratadas que requieren cocción

	Agente microbiano
	Categoría
	Clase
	n
	c
	Límite por g.

	
	
	
	
	
	m
	M

	Aerobios Mesofilos
	3
	3
	5
	1
	104
	106

	Coliformes
	4
	3
	5
	3
	10
	102

	Bacillus cereus
	5
	3
	5
	2
	102
	103

	Clostridium perfringens(*)
	8
	3
	5
	1
	10
	1'02

	Salmonella sp.
	10
	2
	5
	0
	Ausencia/25 g
	



Deberán estar exentos de microorganismos patógenos.

CERTIFICACIÓN

Opcional
OTRAS ESPECIFICACIONES

Propiedades
Alta transparencia, aunque admite cargas de colorantes.

Alta resistencia al desgaste y corrosión.

Muy buen coeficiente de deslizamiento

Envase

La papa seca deberá comercializarse en envases adecuados que permitan mantener sus características y su muestreo e inspección y que eviten perdidas del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte.

Rotulado

En el rotulado se indicara lo siguiente:


· Localidad en donde está ubicada la fábrica o dirección del fabricante o del distribuidor.

· Nombre comercial del producto.

· Clave, código o serie de producción.

· Registro industrial.

· Autorización sanitaria.

Presentaciones

Sacos de papel kraft triple hoja de 25 Kg

