
FICHA TÉCNICA: TE NEGRO
CARACTERÍSTICAS GENERALES DEL BIEN​​​​​​​​​​​​​​​​​​

Denominación del bien
:
TE NEGRO
Denominación técnica
:  TE NEGRO
Segmento 50/Clase 12/Familia 15 ONU
:

Nombre del  Bien en el Catalogo ONU
:
Té en Hoja
Código ONU
:

Unidad de medida
:
kilogramo (Kg.)

Anexos adjuntos
:

Descripción General
:
El té negro está elaborado a base de hojas secas del árbol del té (Camelia Sinensis). Dentro de las distintas variedades de té, es uno de los más oxidados con respecto de los otros tipos. Esta variedad es la que más “teína” contiene por lo que es más fuerte su sabor.
CARACTERÍSTICAS GENERALES DE LA FICHA

Versión
:


Estado
:



Periodo para recibir sugerencias
:


Fecha de inscripción en el SEACE
:


​​CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS DEL BIEN
El té negro deben tener las siguientes características:

· No debe haber signo de adulteraciones, ni aditivos, sin trozos de otros vegetales, ni ser polvo de té.
· Las hojas de té deberán de ser seleccionadas de brotes sanos, limpios libre de toda materia extraña a su naturaleza (materias vegetales tostadas ajenas), sin contaminantes y totalmente secas.

· Alto grado de pureza.

Características físicas - organolépticas

Aspecto:                     Hojas secas fragmentadas por procesos mecánicos.
Color: 

           Marrón oscuro 
Sabor:
                        Amargo fuerte, por presencia de taninos
Olor:

           Sui génesis

Humedad:
           Máximo 5 %

Características químicas

El té negro en general contiene en 100 gramos los siguientes componentes: 
	Calorías Kcal.
	347.44

	Proteínas g.
	18,4

	Estracto etéreo g
	0,44

	Carbohidratos g
	67,83

	Fibra g
	6.0

	Cenizas g
	6,33


Características microbiológicas 
	Agente microbiano
	Categoría
	Clase
	n
	c
	Límite por g.

	
	
	
	
	
	m
	M

	Mohos 
	3
	3
	5
	1
	102
	103

	Enterobacteriaceas
	5
	3
	5
	2
	102
	103


n:
Es el número de unidades de muestra que deben ser examinados de un lote de alimentos, para satisfacer los requerimientos de un plan de muestreo particular

m:
Es un criterio microbiológico, el cual, en un plan de muestreo de dos clases separa buena calidad de calidad defectuosa; o en otro plan de muestreo de tres clases, separa buena calidad de calidad marginalmente aceptable. En general “m” presenta un nivel aceptable y valores sobre el mismo que son marginalmente aceptables o inaceptables.

M:
Es un criterio microbiológico, que en un plan de muestreo de tres clases, separa calidad marginalmente aceptable de calidad defectuosa. Valores mayores a “M” son inaceptables.

c:
Es el número máximo permitido de unidades de muestra defectuosa. Cuando se encuentra cantidades mayores de este número el lote es rechazado.
Composición Nutricional 
El té negro tiene en promedio en 100 gramos la siguiente composición nutricional: 
	Energía Kcal. 
	0

	Carbohidratos g
	0,3

	Azúcares g
	0

	Grasas g
	0

	grasas omega-3 mg
	3

	grasas omega-6 mg
	1

	Proteínas g
	18,4

	Agua g
	99,7

	Cafeína mg
	20

	Magnesio mg
	1

	Manganeso mg
	0,2

	Fósforo mg
	1

	Potasio mg  
	21


CERTIFICACION

Opcional
OTRAS ESPECIFICACIONES
Envase y Presentación 
Bolsa de polietileno de 1 kilogramos.
Sacos de papel de 5 a 6 kilogramos aproximadamente.

Bolsas de polipropileno de 20 a 22 kilogramos aproximadamente.
Rotulado

El envase debe contener la siguiente información:

Indicar la presentación

Marca

Procedencia (datos del productor)

Numero de Registro Sanitario,

Peso neto
Fecha de producción y fecha limite del consumo.
