
FICHA TÉCNICA: ZAPALLO MACRE 
CARACTERÍSTICAS GENERALES DEL BIEN​​​​​​​​​​​​​​​​​​

Denominación del bien
:
ZAPALLO MACRE   
Denominación técnica
:
ZAPALLO MACRE  
Segmento 50/Clase 12/Familia 15 ONU
        
Nombre del  Bien en el Catalogo ONU
:


Código ONU
:


Unidad de medida
:
kilogramo (Kg.)

Descripción General                           
:
El zapallo macre (Cucurbita maxima Duch.), es una baya grande cuyas paredes externas endurecen y las más internas permanecen suaves y carnosas. Pertenece a la familia de las cucurbitáceas.
CARACTERÍSTICAS GENERALES DE LA FICHA

Versión
:


Estado
:



Periodo para recibir sugerencias
:


Fecha de inscripción en el SEACE
:


​​CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS DEL BIEN
El zapallo deberá ser limpio, fresco, entero, su grado de madurez debe ser óptimo para la comercialización.

Ddebe estar libre de ataque de insectos y enfermedades o de residuos químicos, sin moho, ni indicios de putrefacción, maltrato o descomposición; también deben pertenecer al mismo cultivo.

Los zapallos deberán tener como mínimo 5 cm. de pulpa comestible.

Características físicas organolépticas 
Forma: Redonda u ovalada.

Color: Pulpa amarillo cremoso o amarillo intenso, en tanto la cáscara o superficie externa del fruto es de color verde o amarillento generalmente.
Tamaño: Variable,  
Peso: Por unidad pueden pesar entre 10 a 60 kilogramos aproximadamente.

Consistencia: pulpa resistente y dureza de cáscara

Requisitos Fitosanitarios:
Pudrición: V.N.: 0%

Picadura: V.N.: 0%

Perforaciones: hasta 3 %

Cortes: menor a 3 %

Rajaduras: menor a 5 %

Composición química
	Agua %
	96

	Hidratos de carbono % 
	2, 2 (fibra 0, 5%)

	Proteínas %
	0, 6

	Lípidos %
	0, 2

	Sodio mg/100 g
	3

	Potasio  mg/100 g
	300

	Calcio  mg/100 g
	24

	Fósforo mg/100 g
	28

	Vitamina A  mg/100 g
	90

	Vitamina C  mg/100 g
	22

	Ácido fólico (Vit. B3) microgramos/100 g
	13


Composición nutricional 
El zapallo macre presenta los siguientes nutrientes:

	Energía kcal
	26

	Energía kJ
	109

	Agua g
	92

	Proteínas g
	0,7

	Grasa total g
	0,2

	Carbohidratos totales g
	6,4

	Carbohidratos disponibles g
	6,4

	Fibra cruda g
	1

	Fibra dietaria g
	- 

	Cenizas g
	0,7


CERTIFICACION

Obligatoria
OTRAS ESPECIFICACIONES
Envase
El envase donde se interne al producto podrá ser saco de polietileno o jaba de plástico. Estos envases deben ser resistentes a la manipulación, transporte, almacenamiento y distribución, dicho envase debe permitir que el fruto llegue a su lugar de destino en estado satisfactorio.
